TEXT 1 IMATGES: XENIA TORRAS, ESPORUS, CENTRE DE CONSERVACIO DE LA BIODIVERSITAT CULTIVADA.

Els pebrots son una font inesgotable de nutrients —no hi ha verdura a ’hort més rica en vitamina C, per exemple—i
per aixo no poden faltar a cap tros: verds, grocs o vermells, picants o dolcos, hi ha un pebrot per a cada paladar
i a Esporus en tenim 10 varietats perque us en llepeu els dits!

Pebrot rectangular, de mida gran i aroma-
tic, ideal per escalivar. Té 4 locis, que li
donen una forma caracteristica i d’aqui el °
seunom. Hi ha varietats semblants com el
pebrot de Reus, el morro de vaca o morro

e Varletat provinent del bancdella-
vors de Cultures Trobades. Segons -
la informacio recollida per aquest’

S : L - banc, el bitxo de Tiurana és un
pebrot dol¢ (és un bitxo tendral,
no pica gens), de mida mitjana i
forma allargada originari d’aques-
o _ sz _ e : ta localitat de la Noguera. Forma
; T e 2 SR e Lt ~una planta poc vigorosa, molt
% 5 : - productiva i d’elevada rusticitat.
PebrOt trobat a la serra del Collsacabra Es petit i de c1cle curt, 1deal De pell forta i carnositat destaca-
. per a climes freds. El fruit és acostellat i molt dolg; de pell grulxuda da, historicament s’ha utilitzat per .
per collir vermell i menjar escalivat. La mata és moli alta i pot ne- - conlfitar. Aixi, es collien vermells
- cessitar una canya per aguantar-se. Es una mica delicat i cal tenir-ne - ‘1 els que no tenien tocadures es
cura, perd és molt producuu Ik : 6 ~ posaven en un recipient amb vi-

- nagre i vi de poc color. Un mes
: mes tard, ja es podlen menjar

Caracteritzat a Esporus l'estiu del 2013. Es una planta amb
forca fullatge, i el fruit és un pebrot allargat i estret, en forma
de banya, amb una longitud mitjana de 19,3 centimetres i
un pes mig de 98 grams. Es una varietat molt productiva
que es cull verda, ideal per menjar tant cru com a la bra-
sa. Té'la caracteristica que en la maduracio algunes plantes
presenten fruits vermells i altres taronges, signe d’una bona
variabilitat genetica.



Varietat molt productiva i que es

: - guarda molt bé un cop collida. Els -

fruits son petits (6:cm dlametre)
arrodonits i llisos i acaben una.

~mica ‘en ‘punta. Aquest pebrot
també és conegut com a pebroti-

na i es pot collir verd i menjar en
cru, o quan ja és madur (vermell)

- utilitzar-lo per escalivar, ja que la

pell'surt d’una tirada. -

Varietat molt picant de fruits
~ petits i una caracteristica for-.

‘

ma acampanada, d’aqui el

- seu nom. Es cull quan esta

vermell per menjar cru o en

- guisats. Botanicament és una

especie diferent a la resta de

- pebrots: el pebrdt campane-

_ta és un Capsicum baccatum,

‘quan la majoria de pebrots son
Capsicum annum. Les varietats
d’especies diferents no es po-
den creuar entre elles, cosa
que facilita la multiplicacio

: de llavors del campaneta Lt

- Varietat prospectada a Argehtona‘el 2014. Es un pebrot de mida [‘;etité “mit-

: ggual ja que aquest és més grulxut que el pebrots italians que es venen, i és

Varietat de pebrot molt cohent,
. rustica i molt productiva. Fa
- uns fruits petits'duns 3-4 centi-

- que maduren giren a color gro¢ i

- Aquests dos pebrots son molt diferents:
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jana, d'uns quatre centimetres de diametre i forma conica. Com que és forga'
productiu, quan no es déna a 'abast de collir-lo verd, es cull vermell. Fa més:
de 50 anys que el fan a Mas Bellatriu i no n’han trobat mai cap altra varietat

més reswtent i gustos.

metres de longitud, que son de
color morat al principi i a mida

finalment a color vermell, quan

es cullen. En conseqiiencia, en

plena produccié es tenen pebrots

dels tres colors a la planta, i~

d’aqui el seu nom, com els colors

de la bandera de la Republica.
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El pebrot cidereta o: cirereta (segons la
zona) és un pebrot rodo, petit, de la mida
d’una cirera, de gust molt picant i que un
cop madur és de color groc o taronja.
_ El pebrot tap de corti és un pebrot |
de forma triangular molt vermell al'ma-
durar. Es un pebrot poc gustos i gens
picant.
Ambdos pebrots es solen cultivar a
les flnques mallorquines, ja que com-
binats son els condiments indispen- -
sables pér fer una bona sobrassada.
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